Poznan, 28 pazdziernika 2019 r.

ZAMAWIAJACY

Filharmonia Poznanska Im T. Szeligowskiego
Adres: ul. Sw. Marcin 81
telefon: 061 8524708, faks: 0618523451

sekretariat@filharmoniapoznanska.pl

OGLOSZENIE O ZAMOWIENIU
Nr FP.16.2019

na wykonanie ustugi spolecznej (wedlug procedury okreslonej w art. 1380
ustawy Prawo zamoéwien publicznych) —w przedmiocie §wiadczenia ustugi
cateringowej.

1. Wykonanie ustugi cateringowej nastapi w dniu 31 grudnia 2019 r. -
godzina 19.00 do 1 stycznia 2020 r. - godzina 2.00

2. Miejsce i termin skladania ofert:

Prosimy o ztozenie pisemnej oferty po przez wypelnienie i podpisanie przez
osoby do tej czynnoSci uprawnione lub umocowane formularza cenowego
(opis przedmiotu zaméwienia), do dnia 14 listopada 2019 r. do godziny 10:00.

Prébki dan nalezy zlozy¢ i zaprezentowaé Zamawiajgcemu tego samego
dnia co dzien skladania ofert, od godziny 11:00 . Kazdy Wykonawca
skladajacy oferte otrzyma informacje¢ co do indywidualnej godziny
dokonania prezentacji probek dan — wskazanych w pkt 5 ppkt 2) —
kryterium jako$ciowe probek.

Oferty zlozone po terminie nie beda rozpatrywane.

Oferty oraz probki dan nalezy sklada¢ na adres: ul. Sw. Marcin 81,
61-808 Poznan — sekretariat.

Oferta winna zawieraé cene za wykonanie calosci ustugi zgodnie z zakresem
opisanym ponizej oraz w zalaczniku do niniejszego zapytania — formularz
cenowy / opis przedmiotu zaméwienia.



3. W ramach zaméwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

— przygotowania, dowozu i podania positku w dniu 31 grudnia 2019 r. od
godziny 19:00, w miejscu w Auli UAM w Poznaniu, wskazanym przez
Zamawiajgcego,

_  zastawa ceramiczna biala — odpowiednia do rangi uroczystosci,

— przygotowania stofdw w sposob uzgodniony z Zamawiajacym (wykonawca
dostarcza stoty):

stoly coctailowe z nakryciem elastycznym — 25 sztuk,
stoly pod bufety cateringowe - 50 sztuk,
nakrycie bufetow / stotéw cateringowych — skertingi w kolorze biatym,

—  $wiadczenia ushugi cateringowej na zastawie ceramicznej, zuzyciem
sztuécow platerowych, serwetek Duni w uzgodnionym kolorze,

— estetycznego podania positku,

_  dostarczenia 2200 sztuk kieliszkéw do wina czerwonego i biatego,
kieliszkéw do szampana oraz do wodki (wino, szampan, wodka po stronie
zamawiajacego; obstuga kelnerska po stronie wykonawcy),

—  obstuga kelnerska — minimum 30 osob,
— przygotowanie aranzacji tematycznej wszystkich stotow bankietowych,

— dostarczenia positku na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej
na 30 min. przed rozpoczeciem wydarzenia,

_  gzebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych na biezgco po
zakonczeniu konsumpcji.

4. Sposob kontaktowania si¢ z Zamawiajacym:

Osoba wyznaczong do kontaktu z Wykonawcami w sprawie niniejszego
zamoOwienia jest:

p. Tatiana Jarosik, tel.: 61 8524708, e-mail:
sekretariat@filharmoniapoznanska.pl

5. Kryteria oceny i wyboru oferty:

1) Kryterium wyboru oferty jest cena: 55%.



Cena ofertowa musi zawieraé wszystkie koszty zwiazane z realizacja
zaméwienia, w tym podatek VAT w ustawowej wysokosci, a takze inne koszty
niezbedne do zrealizowania zamdéwienia.

Punkty w kryterium cenowym zostang przyznane w oparciu o nastgpujacy
algorytm:

Cena najnizsza / cen¢ badang x 55.
2) Kryterium jako$ciowe przygotowanych probek dan —45 %

Kazdy cztonek komisji oceni i przyzna punkty dla kazdej probki dania
wymienionego ponizej, biorac pod uwage dwa aspekty:

a) Estetyka podanej probki,

b) Walory smakowe probki dania.

Wykonawca zobowiazany jest wraz z oferta ztozy¢ probki nastepujacych daf
(zgodnie z gramaturg podang ponizej przy probce). Probki nalezy ztozy¢ w
trzech egzemplarzach dla kazdej probki dania; kazdy cztonek komisji przyzna
punkty w zakresie przypisanym ponizej dla kazdej probki:

a) Danie cieple:

- Eskalopki w sosie Madera, na bazie stodkiego wina Madera, z
dodatkiem rodzynek i miodu, posypane ptatkami migdatowymi - od 0
do 15 pkt (estetyka do 5 pkt, walory smakowe do 10 pkt),

- Vege — kaszotto z kaszy peczak, z dodatkiem warzyw — cukinia,
marchew, pietruszka, seler — okraszone Z6tta kukurydza i groszkiem
cukrowym, z dodatkiem zi6t i zdrowej, lekkiej oliwy z oliwek od 0 do
10 pkt (walory smakowe),

b) Przekaski zimne:

- tartinka razowa z krewetka i salsg z mango — od 0 do 10 pkt (estetyka do
5 pkt, walory smakowe do 5 pkt,

- trojkacik francuski §wigteczny z migsem i zurawing — od 0 do 10 pkt
(estetyka do 5 pkt, walory smakowe do 5 pkt),

- danie Wegetarianskie — carpaccio z burakow marynowanych w miodzie
7z dodatkiem sera feta — od 0 do 10 pkt (estetyka do 5 pkt, walory
smakowe do 5 pkt),

c¢) Bufet deserowy:
- mini mus czekoladowy z filetem z pomaranczy — 0 do 5 pkt (tylko
walory smakowe),



_ kolorowe ciasteczka — makaroniki - 0 do 5 pkt (tylko walory smakowe),

Punkty przyznane przez kazdego cztonka komisji oceniaj gcej probki zostang
zsumowane. Prébka dania, ktéra uzyska najwieksza ilos¢ punktéw otrzyma
maksymalng ilo$é pkt w zakresie przypisanym dla danej prébki dania; pozostate
zgodnie z zasadami proporcji.

Nastepnie, (mate) punkty przyznane wszystkim ocenionym probkom dan

zostana zsumowane i bedg stanowity ostateczng ilos¢ punktow przyznang
ofercie w kryterium ,,jakos$¢ przygotowanych probek dan”.

6. Informacja dotyczaca udzielenia zaméwienia:

1) Informacje o udzieleniu zaméwienia zamawiajacy zamiesci na swojej
stronie internetowej podajac nazwe albo imie i nazwisko podmiotu, z
ktérym zawart umowe w sprawie zaméwienia publicznego.

2) W razie nieudzielenia zamowienia zamawiajgcy zamie$ci na swoje]
stronie internetowej informacje o tym fakcie.

7. Platnosci
Platno$¢ za wykonane zaméwienie — nastapi przelewem na konto Wykonawcy w
terminie 14 dni od dnia dostarczenia prawidtowo wystawionej faktury VAT do
siedziby Zamawiajgcego.
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Podpis Kierownika Zamawiajgcego

Zatacznik 1 — formularz cenowy / opis przedmiotu zamoOwienia



